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desserts
ferrero | 8.5
van hazelnoot, chocolade en karamel, met vanille-ijs

citroencake | 8.5
met basilicum, vanille met yoghurt-basilicumijs

mango & passievrucht cremeux | 8.5
met een kokoskoekje en kokos-limoenijs

kaasplankje | 14
met diverse kazen, walnoten, druiven, chutney van appel en ui 
en vijgenbrood

bijgerechten
friet | 5
met mayonaise

friet parmezaan | 6
met Parmezaanse kaas, peterselie en truffelmayonaise

groene salade | 4.5

voorgerechten
rundertartaar | 14.5
met bieslookmayonaise, brioche en zoetzuur gemarineerde ui

couscoussalade | 11.5
met granaatappelpitjes, een krokantje van filodeeg en een 
kikkererwtencrème op smaak gebracht met citroen

zeebaars tiradito | 14.5
dungesneden zeebaars in een pittige Peruaanse citrusdressing, met avocado, 
citroenolijfolie en verse koriander

burrata | 11.5
met gegrilde perzik, gemarineerd in witte balsamico, citroensap en olijfolie, 
afgewerkt met pistache en een kokos-muntdressing

boneless ribs | 12.5
met bosui, salade van spitskool en appel, krokante ui en misomayonaise

tartaar van zoete aardappel en sjalot | 11.5
met zwarte knoflookvinaigrette, walnoot en een frisse kruidencrème

brood & dips | 7.5
vier verse broodjes met dips

courgette-preisoep | 7.5
met crème fraîche en knapperige croutons

groninger mosterdsoep | 7.5
met Groninger droge worst en prei

hoofdgerechten 
Extra bestellen? Kijk dan bij de bijgerechten
Bij de hoofdgerechten serveren wij een portie friet per twee personen. 

maishoen | 27
met maïscrème, gebakken maïs, groene asperge en een frisse 
citrus-dragonjus

seizoensvis | 27
met edamameboontjes, lamsoor, wakame, saus van zwarte bonen en 
gefrituurde noedels

saffraanrisotto | 21
met groene asperge, doperwten, Parmezaanse kaas en peterselie

rendang | 23
langzaam gegaard rundvlees in een kruidige kokossaus, met jasmijnrijst, 
atjar en krokante rijst

eendenborstfilet | 28.5
met appelstroopsaus, doperwtencrème en bospeen

tournedos | 36
met snijbonen, tuinbonen en een romige paddenstoelensaus

rumpsteak | 24
met chimichurri, crème van geroosterde paprika, rosevalaardappelen en 
chutney van rode ui

vegan curry | 21
curry van wortel en kikkererwten, geserveerd met jasmijnrijst 

runderburger | 17.5
met Goudse kaas, bacon, jalapeños, tomaat, augurk en barbecuesaus
op een briochebun

vegan burger | 17.5
met tomaat, rode ui, avocado en barbecuesaus op een vegan bun

1e gang       een shared proeverij van voorgerechten

2e gang      kies ieder een hoofdgerecht van de kaart 
                            (met uitzondering van de Tournedos)

3e gang       een shared proeverij van nagerechten

39.5 p.p.

proeverijmenu
vanaf twee personen
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veganallergy or dietary preference? let us know, we’ll be happy to advise you! veganvegetarian

desserts
ferrero | 8.5
hazelnut, chocolate and caramel, with vanilla ice cream

lemon cake | 8.5
with basil, vanilla and yoghurt-basil ice cream

mango & passion fruit crémeux | 8.5
with a coconut biscuit and coconut-lime ice cream

cheese platter | 14
selection of cheeses with walnuts, grapes, apple and 
onion chutney and fig bread

sides
fries | 5
with mayonnaise

parmesan fries | 6
with Parmesan cheese, parsley and truffle mayonnaise

green salad | 4.5

starters
beef tartare | 14.5
with chive mayonnaise, brioche and sweet & sour pickled onion

couscous salad | 11.5
with pomegranate seeds, crispy filo pastry and a lemon-flavoured chickpea 
cream

sea bass tiradito | 14.5
thinly sliced sea bass in a spicy Peruvian citrus dressing, with avocado, lemon 
olive oil and fresh coriander

burrata | 11.5
with grilled peach, marinated in white balsamic, lemon juice and olive oil, 
finished with pistachio and a coconut-mint dressing

boneless ribs | 12.5
with spring onion, pointed cabbage and apple salad, crispy onion and miso 
mayonnaise

sweet potato & shallot tartare | 11.5
with black garlic vinaigrette, walnut and a fresh herb cream

bread & dips | 7.5
four freshly baked breads with dips

zucchini & leek soup | 7.5
with crème fraîche and crispy croutons

groninger mustard soup | 7.5
with Groningen dry sausage and leek

mains
Would you like extra fries, a fresh salad or some bread? Have a look at our side dishes
With the main courses, we serve one portion of fries for every two people.

corn chicken | 27
with corn cream, sautéed corn, green asparagus and 
a fresh citrus tarragon jus

catch of the day | 27
with edamame beans, sea lavender, wakame, black bean sauce and crispy 
noodles

saffron risotto | 21
with green asparagus, peas, Parmesan cheese and parsley

rendang | 23
slow-cooked beef in a spiced coconut sauce, with jasmine rice, pickles and 
crispy rice

duck breast | 28.5
with apple syrup sauce, pea cream and baby carrots

tournedos | 36
with green beans, broad beans and a creamy mushroom sauce

rump steak | 24
with chimichurri, roasted pepper cream, roseval potatoes and red onion 
chutney

vegan curry | 21
carrot and chickpea curry, served with jasmine rice

beef burger | 17.5
with Gouda cheese, bacon, jalapeños, tomato, pickles and barbecue sauce 
on a brioche bun

vegan burger | 17.5
with tomato, red onion, avocado and barbecue sauce on a vegan bun

1st course       shared tasting of starters

2nd course       each guest chooses a main course from the menu
                                    (excluding the tournedos)

3rd course       shared tasting of desserts

39.5 p.p.

tasting menu
minimum of 2 persons


