
kerst bij
feithhuis

Feithhuis Groningen

GROEPSAANBOD



kerstborrel arrangement 2 | 4 uur | 44 p.p.
Glas cava bij ontvangst

Onbeperkt pils, huiswijn, frisdranken & tafelwater

Nootjes bij ontvangst

2x koude hapjes & 2x warme hapjes*

Gebruik van een eigen zaal met persoonlijke bediening

kerstborrel arrangement 1 | 2 uur | 34.5 p.p.
Glas cava bij ontvangst

Onbeperkt pils, huiswijn, frisdranken & tafelwater

Nootjes bij binnenkomst

1x koud hapje & 2x warme hapjes*

Gebruik van een eigen zaal met persoonlijke bediening

Pr
ijs

w
ijz

ig
in

ge
n 

vo
or

be
ho

ud
en

kerstborrel
groepsaanbod december

*hollandse borrelhapjes & bittergarnituur



kerstdiner | vanaf 20 personen | 55 p.p.
4-gangen kerstdiner

regulier dinermenu | 39.5 p.p.
Voorgerecht met keuze: vlees/vis/vega/soep | Hoofdgerecht met keuze: vlees/vega/vis | 

Dessert met twee keuzes

all-in kerstdiner | vanaf 20 personen | 89.5 p.p.
Glas cava bij ontvangst, een 4-gangen kerstdiner, een drankarrangement met onbeperkt pils, huiswijn,

frisdranken en tafelwater, koffie/thee met friandises na
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Heb je dieetwensen of een allergie?
Daar houden wij graag rekening mee.  Geef deze s.v.p. van tevoren aan ons door.

groepsaanbod december



regulier diner menu

HOOFDGERECHT

DESSERT

met crème van knolselderij  en eekhoorntjesbrood, pompoen zoet/zuur,  ui ,  saus van citroentijm en poeder van
eekhoorntjesbrood

rumpsteak

met bloemkoolpuree,  gremolata en schuim van knolselderij

gebakken knolselderij

met een salade van venkel,  rode ui,  zoete aardappelcrème, saus van tomaat en rozemarijn

kabeljauw

met stoofpeer,  speculaas en caramel roomijs

chocoladetaart

met gemarineerde ananas,  crème van passievrucht en sorbetijs van passievrucht

passievrucht bavarois

met geitenkaascreme, pickles van radijs,  chips van knoflook en crumble van geroosterde amandel

geroosterde biet

steak tartaar
met eidooiercreme, brioche, srirachamayonaise,  augurk en krokante kappertjes

met piccalil ly,  gember,  komkommer en prei

zalm

VOORGERECHT

pompoensoep
met rode curry,  kokos en koriander



kerstmenu

met hertenstoof,  stoofpeer,  pastinaakcrème en rode portsaus

hertenbiefstuk

HOOFDGERECHT

met gezouten caramel-ijs,  sinaasappel-cointreau schuim, kletskop en chocolade

panna cotta van sinaasappel & vanille

DESSERT

rillette van eend 
met citrusvinaigrette,  gerookte eendenborst,  brioche, luchtige

Hollandaise en aardappelkaantjes

VOORGERECHT

met champagne–beurre blanc,  venkelsalade, pompoencrème en kruidenolie

kabeljauw

TUSSENGERECHT



kerstmenu vega

met bloemkoolpuree,  gremolata en schuim van knolselderij

geroosterde knolselderij 

HOOFDGERECHT

met sorbetijs van bloedsinaasappel,  gel  van bloedsinaasappel,  vegan
sinaasappel–Cointreau-schuim en cacao-tuille

vegan panna cotta van sinaasappel & vanille

DESSERT

geroosterde bietjes
met geitenkaas,  truffeldressing,  knoflookchips en geroosterde amandel

VOORGERECHT

met pompoencrème, vegan champagne–beurre blanc,  appelcompote en
kruidenolie

koningsoesterzwam

TUSSENGERECHT


