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GROEPSAANBOD

Feithhuis Groningen




& KERSTBORREL

GROEPSAANBOD DECEMBER

KERSTBORREL ARRANGEMENT 1|2 UUR | 345 PP

Glas cava bij ontvangst

Onbeperkt pils, huiswijn, frisdranken & tafelwater
Nootjes bij binnenkomst

1x koud hapje & 2x warme hapjes*

Gebruik van een eigen zaal met persoonlijke bediening

KERSTBORREL ARRANGEMENT 2 | & UUR | 44 PP

Glas cava bij ontvangst

Onbeperkt pils, huiswijn, frisdranken & tafelwater
Nootjes bij ontvangst

2x koude hapjes & 2x warme hapjes*

Gebruik van een eigen zaal met persoonlijke bediening

"HOLLANDSE BORRELHAPJES & BITTERGARNITUUR
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& KERSTDINER

GROEPSAANBOD DECEMBER

REGULIER DINERMENU | 395 PP

Voorgerecht met keuze: vlees/vis/vega/soep | Hoofdgerecht met keuze: vlees/vega/vis |
Dessert met twee keuzes

KERSTOINER | VANAF 20 PERSONEN | 55 PP,

4-gangen kerstdiner

ALL-IN KERSTDINER | VANAF 20 PERSONEN | 895 PP

Glas cava bij ontvangst, een 4-gangen kerstdiner, een drankarrangement met onbeperkt pils, huiswijn,
frisdranken en tafelwater, koffie/thee met friandises na

Heb je dieetwensen of een allergie?
Daar houden wij graag rekening mee. Geef deze s.v.p. van tevoren aan ons door.
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REGULIER DINER MENU

VOORGERECHT

POMPOENSOEP

met rode curry, kokos en koriander

STEAK TARTAAR

met eidooiercreme, brioche, srirachamayonaise, augurk en krokante kappertjes

GEROOSTERDE BIET

met geitenkaascreme, pickles van radijs, chips van knoflook en crumble van geroosterde amandel

IALM

met piccalilly, gember, komkommer en prei

HOOFDGERECHT

RUMPSTEAK

met créme van knolselderij en eekhoorntjesbrood, pompoen zoet/zuur, ui, saus van citroentijm en poeder van
eekhoorntjesbrood

GEBAKKEN KNOLSELDERIJ

met bloemkoolpuree, gremolata en schuim van knolselderij

KABELJAUW

met een salade van venkel, rode ui, zoete aardappelcréme, saus van tomaat en rozemarijn

DESSERT

CHOCOLADETAART

met stoofpeer, speculaas en caramel roomijs

PASSIEVRUCHT BAVAROIS

met gemarineerde ananas, créme van passievrucht en sorbetijs van passievrucht
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KERSTMENU VEGA

VOORGERECHT
GEROOSTERDE BIETJES

met geitenkaas, truffeldressing, knoflookchips en geroosterde amandel

TUSSENGERECHT
KONINGSOESTERZWAM

met pompoencreme, vegan champagne-beurre blanc, appelcompote en
kruidenolie

HOOFDGERECHT
GEROOSTERDE KNOLSELDERIJ

met bloemkoolpuree, gremolata en schuim van knolselderij

DESSERT
VEGAN PANNA COTTA VAN SINAASAPPEL & VANILLE

met sorbetijs van bloedsinaasappel, gel van bloedsinaasappel, vegan
sinaasappel-Cointreau-schuim en cacao-tuille




